BROWNIE Z CUKIERKAMI TOFF

Potgczenie pysznej, dobrej jakosc
czekolady 1 ciggngcych sie cukierkdw
toffi to strzat w dziesigtke. Jak na
prawdziwe brownie przystato, ciasto
jest mokre w $rodku i skrywa w sobie
pyszng niespodzianke. Tuz po wyjeciu
z piekamnika, cukierki sg jeszcze
migkkie. Z czasem toffi cudnie zastyga,
co daje jeszcze wigkszg rozkosz
w jedzeniu.

Skfadniki

300g Gorzkiej czekolady

200g masta

4 jajka

Szezypta soli

200g cukru trzcinowego Cukier Krolewski

100g maki pszennej

Przygotowanie

M Krok |

N _ ,Cata powierzchnig blaszki smarujemy mastem (mozemy tez
N, wytozy¢ papierem do pieczenia). Reszte masta rozpuszczamy
. wraz z czekolada na matym gazie.

| Jajka wbijamy do miski, dodajemy szczypte soli i cukier. Jajka
/ % wraz z cukrem ubijamy na puszysta mase. Do jajek i cukru
k\ d V74 _dqdajemy make,.roztrzepujemy I.ub.miksujemy catos¢. Do
_— Gl G jajek, cukru i maki malutkim strumieniem wlewamy czekolade
potagczong z mastem.

-

Krok IIf

Czekoladowg mase taczymy ze sobg, dobrze mieszamy.
Piekarnik rozgrzewamy do 160 °C. Mase wylewamy na
blaszke. Na masie uktadamy cukierki toffi. Brownie pieczemy
20 minut. Po tym czasie wyjmujemy ciasto z piekarnika.
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